
V E R A N S T A L T U N G E N

2 0 2 4

Achtung! Minimalversion
kleiner als 30 x 14 mm 
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Gelebte
Weinkultur seit 
30 Generationen

W I L L K O M M E N

J E D E R  U N S E R E R  W E I N E  I S T 
E I N  S T Ü C K  H E I M AT

Tief verwurzelt in den Böden Frankens, von den indi
viduellen Terroirs geprägt und mit Erfahrung und  
Umsicht ausgebaut, laden unsere Weine zu einer  
Genussreise durch unser Land ein. Beim Staatlichen 
Hofkeller Würzburg leben und arbeiten wir im  
Herzen der Weinregion und Kulturlandschaft 
Franken. Mitten in Würzburg, im Weltkultur- 
erbe der Residenz, findet sich das Zentrum unserer  
Arbeit: unser Weinkeller.  

1128 schenkte der Würzburger Bischof Embricho 
den „Brüdern Johannes und Heinrich und den üb
rigen Ordensbrüdern” ein Grundstück in Zell zur 
Gründung eines Klosters und damit begann auch 
die Arbeit im Weinberg und im Keller. 

895 Jahre Geschichte machen uns zu einem der 
ältesten Weingüter der Welt, und noch viel 
mehr machen uns die Leidenschaft und Perfek
tion von über 30 Generationen Weinmachern  
einzigartig. In ihrer Tradition bringen wir mit Erfah
rung und Weitsicht, sowie Neugier und Innovation  
Weine hervor, die unsere Geschichten erzählen. 
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Qualität & 
Vielfalt auf 4 
Fundamenten

U N S E R E  L A G E N

1 0  W E I N O R T E .  1 4  L A G E N .  4  T E R R O I R S .

C H A R A K T E R V O L L E  W E I N E  A U S  G A N Z  F R A N K E N 
S I N D  U N S E R E  PA S S I O N

Wir wachsen mit unseren Weinstöcken. 
Wie unsere Rebstöcke erstreckt sich auch unser  
Austausch mit der Natur über das gesamte  
Anbaugebiet Weinfrankens. Dabei blicken wir in  
jedem Weinberg rücksichtsvoll auf die ökolo  
gischen Prozesse und erzeugen unser Lesegut 
unter der Prämisse Natur zu bewahren und die 
Umwelt zu schonen. 

Nur wenn besondere Lagen und begeisterte  
Menschen zusammenkommen, entstehen exzel-
lente Weine. Daher ist es unser Anspruch, eine 
harmonische Kultivierung und enge Verbundenheit 
von Mensch und Natur zu leben. Die besondere  
geologische Beschaffenheit Frankens schenkt uns 
vier unterschiedliche Gesteinsformationen 
von Hörstein am Untermain bis nach Handthal im 
Steigerwald. 

So kreieren wir lebendige und feingliedrige Weine 
auf Urgestein; auf Muschelkalk elegante und 
erdige Noten; markant fruchtbetonte Weine auf 
Gipskeuper und auf warmem Buntsandstein 
charaktervolle Rotweine. Entlang des Mains bilden 
wir so die Vielfalt der Region ab und ermöglichen 
Geschmacksreisen durch diese lebendige Wein
landschaft.
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U N S E R E  L A G E N

M U S C H E L K A L K K E U P E RB U N T S A N D S T E I NU R G E S T E I N

V D P.
E R S T E  L A G E ®

V D P.
G R O S S E  L A G E ®

V D P.
O RT S W E I N

V D P.
G U T S W E I N

D O R F -
P R O Z E LT E N

H A M M E L B U R G

W Ü R Z B U R G

M A R K T H E I D E N -
F E L D

G R O S S -
H E U B A C H

I P H O F E N

H A N D T H A L

A B T S W I N D

R A N D E R S -
A C K E R

H Ö R S T E I N
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Wo Qualität 
in Ruhe reift

0 1 .  M Ä R Z  B I S  2 1 .  D E Z E M B E R  2 0 2 4

E N T D E C K E N  S I E  4 5 5 7  m ²  K E L L E R L A B Y R I N T H 

V O L L E R  W E I N G E S C H I C H T E

D A S  D Ü R F E N 
S I E  E R W A R T E N

–  Führung durch das historische Kellergewölbe 
 (ca. 45 Min.)
–  Prachtvoll illuminierter Weinkeller
–  1 Glas Wein (0,1l) im Rahmen der Führung

U H R Z E I T E N 

Freitag: 16.00 | 17.00 Uhr
Samstag und an bundesweiten Feiertagen: 
11.00 | 12.00 | 13.00 | 14.00 | 15.00 | 
16.00 Uhr | 17.00 Uhr
Sonntag: geschlossen

I N F O  & 

W I S S E N S W E R T E S 

Eintritt: 12,– €* pro Person
Treffpunkt: Residenzplatz FrankoniaBrunnen 
(Hinweisschild links, Blickrichtung Residenz)
Karten & Reservierung: 
–  Reservierung ist über unsere Website  
 möglich und wird empfohlen
 www.hofkeller.de
–  Die Bezahlung erfolgt vor Ort im Weinkeller
–  Ohne Reservierung besteht kein Anspruch 
 auf Teilnahme
 Hinweis: Rauchen und Mitnahme von 
 Haustieren sind nicht gestattet
 * inkl. MwSt

Ö F F E N T L I C H E  K E L L E R F Ü H R U N G E N 
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Ö F F E N T L I C H E  W E I S S W E I N P R O B E N 

T E R M I N E 

Januar:  Fr. 26   
Februar:  Sa. 03 _  Sa. 17  _  Sa. 24 
März:  Sa. 02  _  Fr. 08  _  Sa. 16 _  Sa. 23
 Sa. 30 
April:  Sa. 06  
Mai:  Fr. 03  _  Fr. 24    
Juni:  Sa. 01  _  Sa. 08  _  Sa. 15 _  Sa. 22
Juli:  Fr. 12  _  Sa. 20  _  Sa. 27  
August:  Sa. 03  _  Sa. 10  _  Sa. 17 _  Sa. 24
 Sa. 31
September:  Sa. 07
Oktober:  Fr. 04  _  Fr. 11   _  Sa. 26 
November:  Sa. 09   _  Sa. 30 
Dezember:  Fr. 13 _  Fr. 20   

Weinliebe 
riechen & 

schmecken
U N S E R E N  K E L L E R  M U S S  M A N 
M I T  A L L E N  S I N N E N  E R L E B E N

D A S  D Ü R F E N 
S I E  E R W A R T E N

–   Begrüßungstrunk im Weinkeller
–   Prachtvoll illuminierter Weinkeller
–   Verkostung von 6 ausgewählten Gutsweinen
–   Schwarzbrot und Mineralwasser
–   Fachkundiger Weinkommentar

I N F O  & 
W I S S E N S W E R T E S 

Eintritt: 42,– €* pro Person
Treffpunkt: 20.00 Uhr am FrankoniaBrunnen 
(Residenzplatz)
Dauer: 20.00 bis 23.00 Uhr
Kartenverkauf: Tel. +49 931 3050927
* inkl. MwSt
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Hofgarten-
Weinfest

2024

W E I N F E S T 

2 8 .  J U N I  B I S  0 7 .  J U L I  2 0 2 4

F R E U E N  S I E  S I C H  A U F  D E N  W E I N F E S T- K L A S S I K E R 
I M  H O F G A R T E N  D E R  W Ü R Z B U R G E R  R E S I D E N Z !

D A S  E I N Z I G A R T I G  B A R O C K E  A M B I E N T E 
D E S  E H E M A L S  F Ü R S T B I S C H Ö F L I C H E N  H O F G A R T E N S 

S C H A F F T  R A U M  F Ü R  B E G E G N U N G E N  . . .
 

N I C H T S  B L E I B T  W I E  E S  I S T  – 
A U C H  I N  D I E S E M  J A H R

T E R M I N E

Freitag, 28. Juni bis 
Sonntag, 07. Juli 2024: 
16.00 bis 24.00 Uhr

I N F O  & 
W I S S E N S W E R T E S 

Tischreservierungen mit Mindestumsatz 
sind ab Mai 2024 möglich

www.hofkeller.de

Kontakt:
Haben Sie weitere Fragen zum Hofgarten
Weinfest? Dann wenden Sie sich gerne an uns! 
Tel.+49 931 3050931 
Mail: event@hofkeller.de
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W E I N A B E N D

Weinabend 
im historischen 

Weinkeller. . .  E I N  „ W E I N - E R L E B N I S R E I C H E R “ 
F R Ä N K I S C H E R  A B E N D

D A S  D Ü R F E N 
S I E  E R W A R T E N

–  Weinabend mit Weinprobe
–  Sektempfang im Weinkeller
–  1ter Wein zur Mostsuppe
–  2ter – 5ter Wein zum Winzerteller 
–  6ter Wein zum Dessert
–  Mineralwasser und Brotauswahl
–  Musikalische Umrahmung (Livemusik)
–   ca. 23.00 bis 23.30 Uhr Spaziergang mit  

dem Nachtwächter durch Würzburgs Altstadt  
bis zum Marktplatz

T E R M I N E 

Samstag, 25. Mai 2024
Samstag, 13. Juli 2024
Samstag, 21. September 2024
jeweils 19.00 bis 23.30 Uhr

I N F O  & 
W I S S E N S W E R T E S 

Eintritt: 96,– €* pro Person
Treffpunkt: 19.00 Uhr am FrankoniaBrunnen 
(Residenzplatz)
Kartenverkauf & Info: Tel. +49 931 3050927
* inkl. MwSt
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Z U  G A S T  I M  S T A AT L I C H E N  H O F K E L L E R 

1 8 .  M A I  2 0 2 4

 F Ü N F  V D P. S C H L O S S W E I N G Ü T E R  
Z U  G A S T  I M  S TA AT L I C H E N  H O F K E L L E R

„Schloss über 
den Schlössern!“

Maria Theresia (1717 – 1780),
Kaiserin von Österreich 

über die Würzburger Residenz

D A S  D Ü R F E N 
S I E  E R W A R T E N

T E R M I N E

I N F O  & 
W I S S E N S W E R T E S 

 

–  Sektempfang
–  5 Weine – 5 Anbaugebiete – 
 5 VDP. Schlossweingüter 
–  5 Weine aus dem 
 Staatlichen Hofkeller Würzburg
–  Spezialitätenteller 
–  Mineralwasser

 

Samstag, 18. Mai 2024:
19.00 bis 23.00 Uhr

 
 

Eintritt: 86,– €* pro Person
Treffpunkt: 19.00 Uhr am FrankoniaBrunnen 
(Residenzplatz)
Kartenverkauf & Info: Tel. +49 931 3050927
* inkl. MwSt



–  2 0  – D A S  D Ü R F E N 
S I E  E R W A R T E N

T E R M I N E

I N F O  & 
W I S S E N S W E R T E S 

2 8 .  S E P T E M B E R  2 0 2 4

„ P R O M O V I E R T E “  W E I N G Ü T E R 
Z U  G A S T  I M  S TA AT L I C H E N  H O F K E L L E R

Z U  G A S T  I M  S T A AT L I C H E N  H O F K E L L E R 
 

–  Sektempfang
–  5 Weine – 5 Weingüter mit Doktortitel 
 im Namen 
–  5 Weine aus dem Staatlichen 
 Hofkeller Würzburg
–  Spezialitätenteller
–  Mineralwasser

 

Samstag, 28. September 2024: 
19.00 bis 23.00 Uhr

 

Eintritt: 86,– €* pro Person
Treffpunkt: 19.00 Uhr am FrankoniaBrunnen 
(Residenzplatz)
Kartenverkauf & Info: Tel. +49 931 3050927
* inkl. MwSt

„Repetitio 
est Mater 

Studiorum“
Wiederholung ist die Mutter aller Studien
(Horaz, 65 – 8 v. Chr., römischer Dichter)
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Südtirol 
zu Gast im 
Hofkeller

0 5 .  O K T O B E R  2 0 2 4

S Ü D T I R O L  I S T  E I N  K L E I N E S , 
A B E R  F A C E T T E N R E I C H E S  W E I N A N B A U G E B I E T. 

I TA L I E N W E I T  E I N Z I G A R T I G  W A C H S E N  R U N D 
2 0  V E R S C H I E D E N E  R E B S O R T E N 

A U F  N U R  5 . 3 0 0  H E K TA R  W E I N A N B A U G E B I E T. 

D A S  D Ü R F E N 
S I E  E R W A R T E N

–  Sektempfang im Weinkeller
–  4 Weißweine aus Südtirol
–  4 Weißweine aus dem Staatlichen Hofkeller
–  1 Rotwein aus Südtirol
–  1 Rotwein aus dem Staatlichen Hofkeller
–  edelsüßes Finale
–  Südtiroler Spezialitätenteller 
–  Mineralwasser, Brotauswahl

T E R M I N E 

Samstag, 05. Oktober 2024: 
19.00 bis 23.00 Uhr

I N F O  & 
W I S S E N S W E R T E S 

Eintritt: 86,– €* pro Person
Treffpunkt: 19.00 Uhr am FrankoniaBrunnen 
(Residenzplatz)
Kartenverkauf & Info: Tel. +49 931 3050927
* inkl. MwSt

Z U  G A S T  I M  S T A AT L I C H E N  H O F K E L L E R 
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Käse & 
Wein

K U L I N A R I S C H E S 

K Ä S E  U N D  W E I N  S I N D  N I C H T  N U R 
E I N E  G E N U S S V O L L E  V E R B I N D U N G  – 

F Ü R  V I E L E  F E I N S C H M E C K E R  B I L D E N  S I E 
D A S  K U L I N A R I S C H E  T R A U M PA A R

A N  D I E S E M  A B E N D 
P R Ä S E N T I E R E N  I H N E N  D E R 

K Ä S E S P E Z I A L I S T  J Ü R G E N  H A M M E R 
U N D  D E R  S TA AT L I C H E  H O F K E L L E R  W Ü R Z B U R G 

E I N E  F E I N E  A U S W A H L 
V O N  W E I N  U N D  K Ä S E

D A S  D Ü R F E N 
S I E  E R W A R T E N

–  Sektempfang im Weinkeller
–  8 ausgewählte Weinpersönlichkeiten
–  8 ausgewählte Käsepersönlichkeiten
–  Mineralwasser und Brotauswahl

T E R M I N E

Samstag, 27. April 2024 
Samstag, 19. Oktober 2024
jeweils 19.00 bis 23.00 Uhr

I N F O  & 
W I S S E N S W E R T E S 

Eintritt: 85,– €* pro Person
Treffpunkt: 19.00 Uhr am FrankoniaBrunnen 
(Residenzplatz)
Kartenverkauf & Info: Tel. +49 931 3050927
* inkl. MwSt
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D A S  D Ü R F E N 
S I E  E R W A R T E N

–   Sektempfang
–   5 korrespondierende Weine zum Menü
–   4GangMenü
–   Nachtrunk (3 Weine zur Wahl)
–   Mineralwasser
–   musikalische Umrahmung: Livemusik 

T E R M I N E

Samstag, 13. April 2024
Samstag, 14. September 2024
Samstag, 07. Dezember 2024
jeweils 19.00 bis 23.00 Uhr

I N F O  & 
W I S S E N S W E R T E S 

Eintritt: 119,– €* pro Person
Hinweis: vegetarische Varianten sind bei allen 
Menüs (siehe Folgeseite) möglich. 
Bitte bei Anmeldung angeben.
Treffpunkt: 19.00 Uhr am FrankoniaBrunnen 
(Residenzplatz)
Kartenverkauf & Info: Tel. +49 931 3050927
* inkl. MwSt

Wein & 
Schlemmen

D A S  H O T E L  R E B S T O C K  U N D  D E R 
S TA AT L I C H E  H O F K E L L E R  W Ü R Z B U R G  P R Ä S E N T I E R E N :

D R E I  K U L I N A R I S C H E  G E N U S S R E I S E N 
M I T  M U S I K A L I S C H E R  U M R A H M U N G

I M  R E S I D E N Z W E I N K E L L E R

K U L I N A R I S C H E S 
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M E N Ü  F Ü R  D E N 
0 7 .  D E Z E M B E R  2 0 2 4

W I N T E R L I C H E  G E M Ü S E Q U I C H E 
M I T  G R Ü N K O H L ,  P I L Z E N  U N D  L A U C H 

D A Z U  Q U I T T E N G E L 
U N D  R O M A N A S A L AT 

–
M A R O N E N S U P P E 
M I T  S P E C K C H I P 

–
D A M M W I L D R A G O U T 
M I T  R O T K O H L C R E M E
R I S O L L E K A RT O F F E L N 

D A Z U  K A R O T T E N C H I P S 
–

L E B K U C H E N S C H N I T T E  M I T 
O R A N G E N C O N F I T- R A G O U T 

D A Z U  J O G H U RT E I S  U N D 
F L O R E N T I N E R  

K U L I N A R I S C H E S 

M E N Ü  F Ü R  D E N 
1 4 .  S E P T E M B E R  2 0 2 4

B U R R ATA  A U F  B U N T E M  T O M AT E N S A L AT 
U N D  G E B R AT E N E M  PA K  C H O I 

–
C H A M P I G N O N C R E M E S U P P E 

M I T  F R I S C H E M  T O M AT E N P E S T O 
–

P O C H I E RT E S  K A B E L J A U F I L E T 
M I T  M E E R R E T T I C H - B E U R R E  B L A N C 

W I L D E M  B R O K K O L I  U N D  PA S T I N A K E N P Ü R E E
K A RT O F F E L S T R O H 

–
D O N A U W E L L E  M I T  F R I S C H E N  T R A U B E N - M I N Z S A L AT

H I M B E E R S O R B E T 

M E N Ü  F Ü R  D E N 
1 3 .  A P R I L  2 0 2 4

G E B R AT E N E  G A R N E L E N  M I T  F E L D S A L AT 
U N D  Z I T R O N E N V I N A I G R E T T E  D A Z U 

A P F E L S I N E N - S C H M A N D - C R E M E  U N D  C R O U T O N S 
–

S C H A U M S Ü P P C H E N  A U S  D E R  P E T E R S I L I E N W U R Z E L 
M I T  P F E F F E R F L E U R O N 

–
P E R L H U H N B R U S T  M I T  F E I N E M  S PA R G E L G E M Ü S E 

V I O L E TA  K A R O T T E N C R E M E
–

M A N G O  L A S S I  C A K E
L E M O N E N G E L -  U N D  F I L E T S 

D A Z U  S C H O K O L A D E N E I S 

K U L I N A R I S C H E S 
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D A S  D Ü R F E N 
S I E  E R W A R T E N

–   Sektempfang
–   5 korrespondierende Weine zum Menü
–   4GangMenü
–   Nachtrunk (3 Weine zur Wahl)
–   Mineralwasser
–   Livemusik: „Hanke Brothers“ 

T E R M I N E

Samstag, 16. November 2024 
19.00 bis 23.00 Uhr

I N F O  & 
W I S S E N S W E R T E S 

Eintritt: 119,– €* pro Person
Hinweis: vegetarische Variante ist möglich. 
Bitte bei Anmeldung angeben.
Treffpunkt: 19.00 Uhr am FrankoniaBrunnen 
(Residenzplatz)
Kartenverkauf & Info: Tel. +49 931 3050927
* inkl. MwSt

Wein & 
Schlemmen

mit den Hanke Brothers
D A S  H O T E L  R E B S T O C K  U N D  D E R 

S TA AT L I C H E  H O F K E L L E R  W Ü R Z B U R G  P R Ä S E N T I E R E N :

E I N  G E N U S S V O L L E R  A B E N D  –
 M U S I K A L I S C H  W I E  K U L I N A R I S C H ! 

K U L I N A R I S C H E S 
M E N Ü  F Ü R  D E N 

1 6 .  N O V E M B E R  2 0 2 4

F E I N E R  W I L D S C H I N K E N  A U F  S P I T Z K O H L  M I T 
K A R A M E L I S I E RT E N  H A S E L N Ü S S E N  U N D  E N D I V I E N S A L AT  

–
K Ü R B I S C R E M E S Ü P P C H E N 

M I T  S C H WA R Z B R O T C R O U T O N S 
–

B E U F  L A  M O T T E  A U F  S E L L E R I E P Ü R E E
R O T W E I N S C H A L O T T E N  U N D  V I O L E T TA  K A RT O F F E L N 

–
K A R A M E L L - S C H O K O - S A N D K U C H E N

B A L S A M I C O  B I R N E N  U N D  M I L C H K A R A M E L L E I S 
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A U F  D E N  T I S C H E N :

Kräuterquark, Kochkäse, Griebenschmalz
Schwarzbrot und Laugengebäck

M O S T S Ü P P C H E N  W I R D  S E R V I E R T

B U F F E T  –  K A LT E  S P E I S E N :

TafelspitzMeerrettichAufstrich, Rot und Weißgelegter
Landschinken  roher Bauernschinken  Polnische

fränkisches Weißwurstsushi
Serviettenknödel mit PfifferlingCarpaccio auf Rapunzelsalat

Camembert – Blauschimmelkäse – Schwarzbierkäse  Hartkäse

B U F F E T  –  W A R M E  S P E I S E N :

MiniHaxe mit Krautschupfnudeln, SpitzkohlLasagne

B U F F E T  -  D E S S E R T :

Mousse au chocolat – Bayrisch Creme
Apfelkräpfli mit Vanilleschaum, Zwetschgenröster

Bier trifft 
Wein!

0 2 .  N O V E M B E R  2 0 2 4

H O F B R Ä U  M Ü N C H E N  V S . 
S TA AT L I C H E R  H O F K E L L E R  W Ü R Z B U R G

. . .  E I N  G E N U S S R E I C H E R  W E T T B E W E R B !

Achtung! Minimalversion 
Mindestgröße ca. 28 x 23 mm 

S O N D E R V E R A N S T A L T U N G E N
–  3 2  –

D A S  D Ü R F E N 
S I E  E R W A R T E N

–   Sektempfang
– 4 x ausgewählte Biere (Hofbräu München)
– 4 x ausgewählte Weine (Staatlicher Hofkeller)
– FränkischBayerische Schmankerl 
–   Musikalische Umrahmung (live)
–  Mineralwasser und Brotauswahl

T E R M I N E 

Samstag, 02. November 2024: 
19.00 bis 23.30 Uhr I N F O  & 

W I S S E N S W E R T E S 

Eintritt: 98,– €* pro Person * inkl. MwSt

Treffpunkt: 19.00 Uhr am FrankoniaBrunnen  
(Residenzplatz)
Kartenverkauf & Info: Tel. +49 931 3050927
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S O N D E R V E R A N S T A L T U N G E N

–  3 4  –

3  TA G E  U N D E R G R O U N D - W E I N F E S T : 
J U N G E  W E I N E ,  F R I S C H E  B E AT S 

U N D  E I N E  E I N M A L I G E  L O C AT I O N 

Weinfest 2.0: Erlebt unseren 
historischen Weinkeller voll Glitzer 

und Begegnungen, Live-DJ 
und Club-Atmosphäre! 

18. bis 20. April 2024 
18.00 bis 23.30 Uhr

Eintritt: 10,– €* pro Person 
* inkl. MwSt

Tickets & Line-Up im QR-Code:
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Why
Why

Wine?

S O N D E R V E R A N S T A L T U N G E N
–  3 6  –

W A S  PA S S T 
D E N N  E I G E N T L I C H 

Z U  . . . ? 
W I E  L A N G E  M U S S  D E R  AT M E N ? 

C U V É E  =  O J E ? 

An alle Weinbeginner: Wir nehmen euch mit in die 
Genusswelt Wein. Dafür braucht man keine Vorerfahrung – 
nur Lust und Neugierde. Ein zwangloser Abend mit Basics, 

Do‘s & Dont‘s und Inspirationen zum Thema Wein.

02. Oktober 2024 
18.00 bis 23.00 Uhr

Das dürfen Sie erwarten: 
Secco zur Begrüßung, 5 Weine und SnackMenü

Eintritt: 38,– €* pro Person
* inkl. MwSt
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Weihnachtliche
Weinprobe mit

„Red Pack“

W E I N  &  K U L T U R
D A S  D Ü R F E N 

S I E  E R W A R T E N

– Sektempfang
– Musik von und mit „Red Pack“
– Weinprobe mit 4 ausgewählten 
 Weinpersönlichkeiten
– Gebäck und Brotauswahl
–  Mineralwasser

T E R M I N E 

Samstag, 14. Dezember 2024: 
20.00 bis 23.30 Uhr

I N F O  & 
W I S S E N S W E R T E S 

Eintritt: 49,– €* pro Person
Treffpunkt: 20.00 Uhr am FrankoniaBrunnen 
(Residenzplatz)
Kartenverkauf & Info: Tel. +49 931 3050927
* inkl. MwSt

1 4 .  D E Z E M B E R  2 0 2 4

K O N T R A B A S S ,  K L A R I N E T T E ,  G I TA R R E  –
D I E  M Ä N N E R  M I T  D E N  R O T E N  S C H U H E N

S W I N G E N  S I E  S I C H  M I T  U N S 
A U F  D E N  J A H R E S A B S C H L U S S  E I N
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D A S  D Ü R F E N 
S I E  E R W A R T E N

– 1 Glas Secco zur Begrüßung
–   1 Glas Rotwein in der Filmpause
–   Freie Platzwahl

Z E I T E N 

Einlass: jeweils ab 19.00 Uhr
Filmbeginn: ca. 19.30 Uhr

Spätvorstellung am 21. November 2024:
Einlass: ab 22.00 Uhr, Filmbeginn: ca. 22.30 Uhr

I N F O  & 
W I S S E N S W E R T E S 

Eintritt: 19,– €* pro Person 
Eingang: Residenz, linker Seitenflügel, 
1. Innenhof
Kartenverkauf: Tel. +49 931 3050927
* inkl. MwSt

W E I N  &  K U L T U R

Die 21. 
Filmnächte 

im Hofkeller

1 9 .  B I S  2 1 .  N O V E M B E R  2 0 2 4 

D I E  F I L M I N I T I AT I V E  W Ü R Z B U R G  E . V. 
U N D  D E R  S TA AT L I C H E  H O F K E L L E R  W Ü R Z B U R G 

P R Ä S E N T I E R E N : 

„ B A C K  T O  T H E  R O O T S “
G A N G S T E R F I L M E  D E R  3 0 E R  &  4 0 E R  J A H R E
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„ D I E  N A R B E N H A N D “

21. November 2024, 19.00 Uhr
(Originaltitel: This Gun For Hire)
–  USA 1942, Dauer: ca. 80 Min.
– Veronica Lake, Alan Ladd
–  Regie: Frank Tuttle
–  FSK 18

„ E N T S C H E I D U N G
I N  D E R  S I E R R A “

21. November 2024, 22.00 Uhr
(Originaltitel: High Sierra)
–  USA 1941, Dauer: ca. 100 Min.
–  Ida Lupino, Humphrey Bogart
–  Regie: Raoul Walsh
–  FSK 12

W E I N  &  K U L T U R

„ D E R  Ö F F E N T L I C H E  
F E I N D “

19. November 2024, 19.00 Uhr
(Originaltitel: The Public Enemy)
–   USA 1931, Dauer: ca. 83 Min.
–   Jean Harlow, James Cagney
–   Regie: William A. Wellman
–   FSK 12

„ S C A R F A C E “

20. November 2024, 19.00 Uhr
(Originaltitel: Scarface)
–   USA 1932, Dauer: ca. 93 Min.
– Ann Dvorak, Paul Muni
–  Regie: Howard Hawks
–   FSK 16
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Mit Freunden 
zu unseren 

stimmungsvollen
Kellerführungen ...

I N D I V I D U E L L E  K E L L E R F Ü H R U N G E N

K E L L E R F Ü H R U N G E N  K Ö N N E N  S I E 
N A C H  T E R M I N A B S P R A C H E  G A N Z J Ä H R I G 

F Ü R  G R U P P E N  A B  2 0  P E R S O N E N  B U C H E N
 

S I E  D A U E R N  M A X I M A L  E I N E  S T U N D E 
U N D  E I G N E N  S I C H  B E S O N D E R S  F Ü R  G Ä S T E  M I T 

E N G E M  Z E I T R A H M E N 

I N D I V I D U A L G Ä S T E  K Ö N N E N  G E R N E 
J E D E R Z E I T  A N  D E N  Ö F F E N T L I C H E N 
K E L L E R F Ü H R U N G E N  T E I L N E H M E N

D A S  D Ü R F E N 
S I E  E R W A R T E N

–   Besichtigung der historischen Kellergewölbe
–   Prachtvoll illuminierter Weinkeller
–   Fachkundige Führung
–   1 Glas Frankenwein (0,1l) 
 für jeden Teilnehmer

I N F O  & 
W I S S E N S W E R T E S 

Eintritt: 14,– €* pro Person
Mindestumsatz: 280,– €* 
Zeitraum Führungen: 10.00 bis 17.00 Uhr 
Dauer: 45 Minuten
* inkl. MwSt

D A S  D Ü R F E N 
S I E  E R W A R T E N

–  Besichtigung der historischen Kellergewölbe
–  Prachtvoll illuminierter Weinkeller
–  Fachkundige Führung
–  3 Glas Frankenwein (jeweils 0,1l) 
 für jeden Teilnehmer

I N F O  & 
W I S S E N S W E R T E S 

Eintritt: 18,– €* pro Person
Mindestumsatz: 360,– €* 
Zeitraum Führungen: 10.00 bis 17.00 Uhr 
Dauer: 60 Minuten
* inkl. MwSt

Kellerführung 
„Balthasar“

Kellerführung 
„Schönborn“
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B A C C H U S K E L L E R

Personen: bis 50

R O T W E I N K E L L E R

Personen: bis 70

S T Ü C K F A S S K E L L E R

Personen: bis 80

D E P U TAT S W E I N K E L L E R

Personen: bis 240

G R O S S V E R A N S TA LT U N G E N

Personen: bis 500

... oder unseren 
Weinproben

I N D I V I D U E L L E   W E I N P R O B E N

I N D I V I D U E L L E  W E I N P R O B E N 
O R G A N I S I E R E N  W I R  N A C H  T E R M I N A B S P R A C H E 

F Ü R  G R U P P E N 
A B  2 0  B I S  Z U  5 0 0  P E R S O N E N

Wir berechnen die jeweiligen Weinproben auf Grundlage 
von mindestens 20 zahlenden Gästen (ohne Speisen). 
Bitte beachten Sie unsere AGB (S.56). Wird die Mindest
personenzahl erreicht, erfolgt die Abrechnung nach der 
im Vorfeld gemeldeten Personenzahl und dem vereinbarten 
Weinprobenpreis.
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I N D I V I D U E L L E  W E I N P R O B E N

D A S  D Ü R F E N 
S I E  E R W A R T E N

– 1 Glas Secco zur Begrüßung 
– Prachtvoll illuminierter Weinkeller
– 8 Weinexzellenzen aus dem 
 Staatlichen Hofkeller Würzburg
– Schwarzbrot und Mineralwasser
– Fachkundige Weinmoderation

I N F O  & 
W I S S E N S W E R T E S 

Eintritt: 48,– €* pro Person * inkl. MwSt

Mindestumsatz: 960,– €*
Dauer: 4 Stunden

D A S  D Ü R F E N 
S I E  E R W A R T E N

–  1 Glas Secco zur Begrüßung 
–   Prachtvoll illuminierter Weinkeller
–   6 ausgewählte Weine aus dem 
 Staatlichen Hofkeller Würzburg
–   Schwarzbrot und Mineralwasser
–   Fachkundige Weinmoderation

I N F O  & 
W I S S E N S W E R T E S 

Eintritt: 44,– €* pro Person * inkl. MwSt

Mindestumsatz: 880,– €* 
Dauer: 3,5 Stunden

Weinprobe
„Residenz“

Weinprobe 
„Hofkeller“
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U N S E R E  K U L I N A R I S C H E N 
E M P F E H L U N G E N  Z U  D E N  W E I N P R O B E N

– Fränkischer Brotzeitteller 18,– €* pro Person
 Beispiel: frische Hausmacher Wurstspezialitäten,  
 Schinkenauswahl, Käseauswahl, Butter, Gurke, Brot

– Schinken-Käseteller 18,– €* pro Person
 Beispiel: Schinkenspezialitäten, Käseauswahl, 
 Frischkäse, Butter, Brot

– Käseteller 18,– €* pro Person
 Beispiel: Käsespezialitäten, Weich und Hartkäse,  
 Frischkäse, Butter, Brot

– Veganer Teller 18,– €* pro Person
  Beispiel: Kichererbsenbällchen, SamosaDreieck,  

Wantoni, Kartoffelstangen, KarottenKichererbsen 
Salat, geräucherte PorridgeCreme, MiniWrap  
mit Jackfruit

Gerne können Sie die oben 
genannten Speisen erweitern:

– Suppe 6,– €* pro Person
 Beispiel: Fränkisches Mostsüppchen mit Croutons, 
 Karottenschaumsüppchen, Hochzeitssuppe, saisonal: 
 Kürbis oder Spargelsuppe

– Dessertteller 9,– €* pro Person
 Beispiel: Dunkles mousse au chocolat, Bayrisch Creme, 
  Früchte der Saison, z.B. Zwetschgenröster
 * inkl. MwSt

I N D I V I D U E L L E  W E I N P R O B E N
 

D A S  D Ü R F E N 
S I E  E R W A R T E N

–  1 Glas Secco zur Begrüßung
–  Kurze Vorstellung der Tischweine
– Im offenen Ausschank: 
 1 x Rotwein und 3 x Weißweine
 (1 x VDP.ORTSWEIN, 3 x VDP.ERSTE LAGE®)
– Weine werden glasweise serviert
–  Prachtvoll illuminierter Weinkeller
–  Brotauswahl und Mineralwasser

I N F O  & 
W I S S E N S W E R T E S 

Eintritt: 44,– €* pro Person
Mindestumsatz: 880,– €*
Dauer: 4 Stunden
Hinweis: Die Bewirtung mit Speisen erfolgt im 
Auftrag des Kunden ausschließlich durch externe 
Betriebe. Die beauftragten Betriebe sind selbst für 
die Einhaltung der geltenden Hygiene und Lebens
mittelrechtlichen Vorschriften verantwortlich.
* inkl. MwSt

„Tischweine 
zur Wahl“



–  5 2  –

D A S  D Ü R F E N 
S I E  E R W A R T E N

–  1 Glas Sekt zur Begrüßung
–  Prachtvoll illuminierter Weinkeller
–  5 korrespondierende Weine zum 4GangMenü
–  Nachtrunk: 3 Weine zur Wahl 
 (Weißwein trocken und halbtrocken, Rotwein)
–  Mineralwasser
–  Weinmoderation

I N F O  & 
W I S S E N S W E R T E S 

Eintritt: 48,– €* pro Person 
(Mindestgruppengröße 50 Pers.)
zzgl. Kosten für das Menü
Mindestumsatz: 2.400,– €*
Dauer: 4,5 Stunden
Hinweis: Die Bewirtung mit Speisen erfolgt im 
Auftrag des Kunden ausschließlich durch externe 
Betriebe. Die beauftragten Betriebe sind selbst 
für die Einhaltung der geltenden Hygiene 
und Lebensmittelrechtlichen Vorschriften
verantwortlich. 
Gerne empfehlen wir Ihnen unsere Partner in 
der Gastronomie.
* inkl. MwSt

Beratung und Information:
Bernd van Elten, Holger Fehrer, Jochem Larsen
Tel: +49 931 3050931
event@hofkeller.de

Kulinarische
Weinprobe

I N D I V I D U E L L E  W E I N P R O B E N
 

M E N Ü  M I T  W E I N B E G L E I T U N G 

B E I  D E R  K U L I N A R I S C H E N  W E I N P R O B E 
L A S S E N  S I E  S I C H  I M  W E I N K E L L E R  V O N  E I N E M 
S P E Z I A L I S I E R T E N  G A S T R O N O M I E B E T R I E B  E I N 

M E H R G Ä N G I G E S  M E N Ü  S E R V I E R E N

PA S S E N D  Z U R  S P E I S E N F O L G E  S U C H E N  W I R 
D I E  K O R R E S P O N D I E R E N D E N  W E I N E  F Ü R  S I E  A U S . 

D I E  H A R M O N I E  V O N  S P E I S E  U N D  W E I N  – 
E I N  G E N U S S R E I C H E S  E R L E B N I S 

D E R  B E S O N D E R E N  A R T
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Fliegen Sie 
mit uns durch das 
Kellerlabyrinth!

In unserem atemberaubenden Drohnen
flug durch den 4557 m² großen histo-
rischen Weinkeller erleben Sie einen 
eindrucksvollen Vorgeschmack auf den 
einzigartigen Veranstaltungsort des Staat
lichen Hofkellers Würzburg. Hier geht´s 
hinab in die Tiefe:
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Geschäfts-
bedingungen

G E S C H Ä F T S B E D I N G U N G E N  W E I N P R O B E N

A L L G E M E I N E  G E S C H Ä F T S B E D I N G U N G E N  ( A G B ) 
F Ü H R U N G E N  U N D  W E I N P R O B E N

1 .  B U C H U N G / R E S E R V I E R U N G
1 . 1  Die Buchung/Reservierung einer Führung/Weinprobe muss 
 schriftlich (EMail oder Brief) erfolgen und wird von Seiten des 
 Staatlichen Hofkellers Würzburg gleichfalls in schriftlicher  
 Form bestätigt.
1 . 2  Mit der Buchung der Veranstaltung benennt der Auftraggeber 

verbindlich die zutreffende Rechnungsanschrift. Die Rech
nungsstellung erfolgt schriftlich, im Anschluss an die Veran
staltung. Der Rechnungsbetrag ist ohne Abzug sofort fällig. 
Eine nachträgliche Korrektur der Rechnungsanschrift ist 
kostenpflichtig  (Euro 10,– €).

2 .  T E I L N E H M E R Z A H L / M I N D E S T U M S AT Z
2 . 1  Eine Weinführung/Weinprobe wird seitens des Staatlichen 

Hofkellers Würzburg als Gruppenveranstaltung ab 20 zahlen-
den Gästen durchgeführt. 

2 . 2  Wir berechnen die jeweiligen Weinproben zunächst auf der 
Grundlage des in unserer Preisliste veröffentlichten Mindest-
umsatzes (ohne Speisen). Bei Nichterreichen der Mindest
teilnehmerzahl werden 20 Personen in Rechnung gestellt. Wird 
der Mindestumsatz erreicht, erfolgt die Abrechnung auf der 
Grundlage der im Vorfeld gemeldeten bzw. anwesenden Per
sonenzahl und nach dem vereinbarten Weinprobenpreis. Bitte 
nennen Sie uns 4 Werktage vor dem vereinbarten Veranstal
tungstermin die genaue Personenzahl. Diese liegt verbindlich 
als Mindestteilnehmerzahl der Rechnungsstellung zugrunde.

3 .  V E R A N S TA LT U N G S E N D E
3 . 1  Die Weinproben sind zeitlich genau definiert und enden nach  

dem Ausschank des letzten Weines. Eine Verlängerung kann 
nur vorab bei der Buchung der Weinprobe vereinbart werden.  
Die Weinproben müssen spätestens um 23:30 Uhr beendet 
sein (Ausschankende: 23:00). Die vorher vereinbarten Verlänge
rungsstunden sind kostenpflichtig. 
4 .  P R E I S E
4 . 1   Es gelten die Preise der aktuellen Liste und unseres aktuellen  

Veranstaltungskalenders.
4 . 2   Im Falle der Stornierung einer Veranstaltung  

berechnen wir wie folgt: 
– bis 15 Tage vor der Veranstaltung: kostenfrei  
– bis 7 Tage vor der Veranstaltung: 50% vom geplanten Umsatz 
– bis 1 Tag vor der Veranstaltung: 90% vom geplanten Umsatz

 Die Stornierung muss in schriftlicher Form erfolgen.
4 . 3  Ein Mitarbeiter des Hofkellers wartet bis zu 30 Minuten am  

vereinbarten Treffpunkt. In der Regel ist dies der Frankonia
Brunnen (Residenzplatz). Bei Verspätung der Gäste besteht 
kein Anspruch auf Verlängerung der Führung/Weinprobe oder 
Reduzierung des Preises.

4 . 4  Alle veröffentlichten Preise verstehen sich inklusive der 
 gesetzlichen Mehrwertsteuer
5 .  H A F T U N G
5 . 1  Bitte beachten Sie, dass Führungen und Weinproben im 

Staatlichen Hofkeller Würzburg (Residenzweinkeller) in un
geheizten Kellerräumen durchgeführt werden und der histori
sche Residenzweinkeller nur über Treppen zugänglich ist.

5 . 2  Der Auftraggeber haftet für sämtliche Schäden, die an der 
Liegenschaft oder dem Inventar des Staatlichen Hofkellers 
Würzburg seitens seiner Gäste bzw. in seinem Auftrag tätiger 
Dritter verursacht werden.

5 . 3  Wir sind ein lebensmittelverarbeitender Betrieb und sind nach 
ISO 9001/14001/22000 und BS 18001 zertifiziert. Wir weisen 
darauf hin, dass in unseren Räumen keine Tiere erlaubt sind. 
Rauchen ist nicht gestattet. Während der Führung/Weinprobe 
sind aus ISOGründen den Anweisungen des Betreuers und 
des Personals Folge zu leisten. Bei Zuwiderhandlung führt dies 
zum Abbruch der Führung/Veranstaltung.

5 . 4  Die Bewirtung mit Speisen erfolgt ausschließlich durch 
externe Betriebe: Die beauftragten Betriebe sind selbst für die 
Einhaltung der geltenden Hygiene und Lebensmittelrecht
lichen Vorschriften verantwortlich.
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L A G E P L A N

V I N O T H E K
R O S E N B A C H PA L A I S

R E S I D E N Z

F R A N K O N I A B R U N N E N
T R E F F P U N K T  – 

V E R A N S TA LT U N G E N

BalthasarNeumannPromenade

Husarenstraße
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nn

w
eg

H E R A U S G E B E R
Staatlicher Hofkeller Würzburg
Rosenbachpalais  
Residenzplatz 3  
D97070 Würzburg
T: 0931 3050923  
F: 0931 3050966
hofkeller@hofkeller.de
www.hofkeller.de

D E S I G N ,  I L L U S T R AT I O N E N 
&  U M S E T Z U N G :
Eydos GmbH
Agentur für Markenführung 
und Design
www.eydos.de

B I L D N A C H W E I S E :
– Staatlicher Hofkeller Würzburg
– Brigitte Sauer
– Christoph Weiß | cwfotoart
– Hanke Brothers
– iStock: stock_colors, puhimec,
  fergregory, gilaxia
– Pexels: cottonbro studio 
– Eydos GmbH
– Wikimedia Commons

Impressum



Achtung! Minimalversion 
Mindestgröße ca. 28 x 23 mm 

S TA AT L I C H E R  H O F K E L L E R  W Ü R Z B U R G

R O S E N B A C H P A L A I S   |   R E S I D E N Z P L AT Z  3
D - 9 7 0 7 0  W Ü R Z B U R G

V E R A N S T A L T U N G E N  T :  0 9 3 1  3 0 5 0 9  3 1
e v e n t @ h o f k e l l e r . d e
w w w . h o f k e l l e r . d e

Achtung! Minimalversion
kleiner als 30 x 14 mm 


