
G R O S S H E U B A C H

Spätburgunder
T R O C K E N

W E I N B E S C H R E I B U N G

Am Gaumen saftig und frisch mit Noten von Cassis,
schwarzen Kirschen und etwas Vanille sowie leichte Töne
von Rauch und Holz. Unser Spätburgunder zeigt eine feine
Tanninstruktur mit würzigem Abgang und typisch
fränkischem Säurebiss. Ein ausgewogener Wein mit viel
Frucht und eleganter Struktur.

E M P F E H L U N G

Genießen Sie diesen Wein am besten zu Wild oder dunklem
Fleisch, Gegrilltem oder auch zu einer Käseplatte.

B O T S C H A F T E R  B E S T E R  B Ö D E N

VDP.ORTSWEINE entstammen den besten Weinbergen innerhalb eines Ortes.
Sie sind Botschafter ihrer Gemeinde und der jeweiligen Terroirs. Auch für
unsere VDP.ORTSWEINE gilt: regionale Trauben und reduzierte Erträge sind der
Schlüssel zu hochwertigen und charaktervollen Weinen. Aus Gemeinden quer
über Franken verteilt kommen unsere Trauben nach Würzburg um hier zu
Weinbotschaftern ihrer Ortschaften zu werden. 

G R O S S H E U B A C H

In Großheubach unterstützen die charakteristischen Trockenmauern aus
Buntsandstein, die ohnehin schon idealen natürlichen Verhältnisse für den
Weinbau. Kein Wunder, dass die anspruchsvolle Spätburgunder Rebe sich hier
mehr als wohl fühlt und für einen fruchtbetonten und ausdrucksstarken
VDP.Ortswein Großheubacher Spätburgunder sorgt.

                                                                                                                         
                                                                                                                         
                                                                                                                         
                                                                                                                         
                                                                                                                         
       

 
K L A S S I F I K A T I O N VDP.Ortswein

B O D E N Buntsandstein

Q U A L I T Ä T S S T U F E Deutscher Qualitätswein

A L L E R G E N E enthält Sulfite

G E B I N D E Burgunderflasche 0,75l

A R T I K E L - N R . 20891174/22-01-00

E A N - C O D E  F L A S C H E 4028446109299

E A N - C O D E  K A R T O N 4028446139296

A L K O H O L G E H A L T 12.5 % Vol.

S Ä U R E 5.2 g/l

R E S T Z U C K E R 2 g/l

W E I N S T I L kräftig & würzig

P A S S E N D  Z U Gegrilltes, Käse, dunkles Fleisch,

Wild

 

https://www.hofkeller.de/

