
H A M M E L B U R G E R  T R A U T L E S T A L

Silvaner
T R O C K E N

2 0 2 1

W E I N B E S C H R E I B U N G

Der Silvaner ist eine der ältesten weißen Rebsorten und hat
in Franken traditionell eine hohe Verbreitung und
Bedeutung. Der Wein aus Hammelburg präsentiert sich
saftig, ausdrucksstark, mineralisch gut strukturiert und
geschmacklich an heimisches reifes Kernobst erinnernd.

E M P F E H L U N G

Der Silvaner gilt als der Allrounder für fast jeden Anlass. Er
passt gut zur kräftigen, regional fränkischen Küche, aber
auch zu Fischgerichten oder als Aperitif.

E R S T E  K L A S S E

VDP.ERSTE LAGE® kennzeichnet erstklassige Lagen mit individuellem
Charakter, deren Terroirs unseren Weinen optimale Wachstumsbedingungen
bieten. Diese Lagen blicken auf eine lange Geschichte als Geburtsstätte
exzellenter Weine zurück. Entdecken Sie unsere 12 VDP.ERSTEN LAGEN® die
mit ihrem großen Spektrum Weinfranken in seiner ganzen Pracht
repräsentieren. 

H A M M E L B U R G E R  T R A U T L E S T A L

Unser nördlichster Außenbetrieb liegt an den Südhängen der „Vorrhön" in
Hammelburg. Die Weinberge an der Fränkischen Saale sind geschichtsträchtig:
hier ist seit dem Jahre 777 Weinbau urkundlich belegt, was Hammelburg zum
ältesten fränkischen Weinort macht. An der VDP.ERSTEN LAGE®
Hammelburger Trautlestal bewirtschaften wir 10 ha Rebfläche auf der ein
fruchtig-frischer Silvaner wächst. 

                                                                                                                         
                                                                                                                         
                                                                                                                         
                                                                                                                         
                                                         

 
K L A S S I F I K A T I O N VDP.Erste Lage®

B O D E N Muschelkalk

Q U A L I T Ä T S S T U F E Deutscher Qualitätswein

A L L E R G E N E enthält Sulfite

G E B I N D E Bocksbeutel 0,75l

A R T I K E L - N R . 25182175/21-01-00

E A N - C O D E  F L A S C H E 4028446116266

E A N - C O D E  K A R T O N 4028446146263

A L K O H O L G E H A L T 12 % Vol.

S Ä U R E 6.4 g/l

R E S T Z U C K E R 3 g/l

W E I N S T I L mineralisch & ausdrucksstark

P A S S E N D  Z U Fisch, fränkische Küche, Aperitif

 

https://www.hofkeller.de/

