
C U V É E  R O S É

„MEINMATROSÉ“
T R O C K E N

2 0 2 5

W E I N B E S C H R E I B U N G
 
Zwischen Sehnsucht und Heimatliebe schifft unser
„MEINMATROSÉ“ in internationalen Gewässern und kehrt
doch immer wieder auf die Mainbru ̈cke zuru ̈ck. Lebendig
und feinfruchtig-zart glättet er jede Woge und macht Lust
auf die nächste große Fahrt.
Rosé (u. a. Spätburgunder, Frühburgunder und Domina)
entsteht, wenn Rotwein, wie Weißwein gekeltert wird. So
gelangen weniger Tannine aus den Beerenhäuten in den
Wein und er wird insgesamt milder. Seine leichte Rosé Farbe
gibt ihm seinen Namen. Rotbeerig, voller Leben, feinfruchtig
und mit ganz zartem Tannin schmeichelt er Ihren
Geschmacksnerven.

E M P F E H L U N G

Perfekt zu leichten Speisen wie Salaten oder
Gemüsegerichten.Ein idealer Begleiter zu allen
Grillgerichten, auch zu leichten Zubereitungen von
Spargel.Genießen Sie Ihn zu Grillabenden auf der Terrasse
oder auch einfach pur.

D I E  J U N G E  L I N I E  –  H O F K E L L E R ´ S
W E I N P E R S Ö N L I C H K E I T E N

Unsere „JUNGE LINIE“ vereint Leichtigkeit mit unkompliziertem Weingenuss
und bietet einen sehr guten Einstieg in die Welt des Qualitätsweins. Bei der
Komposition haben wir all unsere Erfahrung mit einer zeitgemäßen Stilistik
kombiniert und so Weine entwickelt, die mit Ihrer direkten Art überzeugen,
ohne dass es an Raffinesse fehlt. Die Weine lassen sich kulinarisch vielseitig
einsetzen und machen im Glas eine moderne und elegante Figur. Ob Fisch,
Fleisch, Vegetarisch oder Vegan – einer unserer Weincharaktere stellt sich
immer als passender Begleiter heraus.
                                                                                                                         
                                                                                                                         
                                                                                                                         
                                                                                                                         
                                                                                                                         
                                                                                                                         
                                                                                                                         
                                                                                                                         
                                                                                                                         
                                                                                                             

 

Z U T A T E N :
Trauben, Stabilisator: Carboxymethylcellulose, Säureregulator:
Kaliumhydrogencarbonat, Zitronensäure, Konservierungsstoff:
Kaliumbisulfit, Schwefeldioxid.

N Ä H R W E R T E :

1 0 0  M L  E N T H A L T E N  D U R C H S C H N I T T L I C H

B R E N N W E R T 314 kJ/75 kcal

F E T T 0 g

davon gesättigte Fettsäuren 0 g

K O H L E N H Y D R A T E 0,4 g

davon Zucker 0 g

E I W E I S S 0 g

S A L Z 0 g

 

 
K L A S S I F I K A T I O N VDP.Gutswein

Q U A L I T Ä T S S T U F E Deutscher Qualitätswein

A L L E R G E N E enthält Sulfite

G E B I N D E Schlegelflasche 0,75l

A R T I K E L - N R . 00880170/25-01-RF

E A N - C O D E  F L A S C H E 4028446201474

E A N - C O D E  K A R T O N 4028446231471

A L K O H O L G E H A L T 12.5 % Vol.

S Ä U R E 6.9 g/l

R E S T Z U C K E R 5 g/l

W E I N S T I L fruchtig & aromatisch

P A S S E N D  Z U Gegrilltes, Fisch, Antipasti,

leichte Gerichte, mediterrane

Küche, frische Kräuter

 


