
R A N D E R S A C K E R

Silvaner
T R O C K E N

2 0 2 5

W E I N B E S C H R E I B U N G

Der Silvaner ist eine der ältesten weißen Rebsorten und hat
in Franken traditionell eine hohe Verbreitung und
Bedeutung. Der Ortswein aus Randersacker präsentiert sich
saftig, würzig und geschmacklich an heimisches Kernobst
erinnernd.

E M P F E H L U N G

Der Silvaner gilt als der Allrounder für fast jeden Anlass. Er
passt gut zur kräftigen, regional fränkischen Küche, aber
auch zu Fischgerichten oder als Aperitif.

B O T S C H A F T E R  B E S T E R  B Ö D E N

VDP.ORTSWEINE entstammen den besten Weinbergen innerhalb eines Ortes.
Sie sind Botschafter ihrer Gemeinde und der jeweiligen Terroirs. Auch für
unsere VDP.ORTSWEINE gilt: regionale Trauben und reduzierte Erträge sind der
Schlüssel zu hochwertigen und charaktervollen Weinen. Aus Gemeinden quer
über Franken verteilt kommen unsere Trauben nach Würzburg um hier zu
Weinbotschaftern ihrer Ortschaften zu werden. 

R A N D E R S A C K E R

In direkter Nachbarschaft zu Würzburg lässt sich der Traditionsweinort
Randersacker gewiss nicht in den Schatten stellen. Beeindruckende Steilhänge
mit der perfekten Südausrichtung, der fränkische Muschelkalk und über Jahr-
hunderte gepflegte Weinkultur machen unsere VDP.ORTSWEINE aus
Randersacker zu wahren Genussgaranten. 

                                                                                                                         
                                                                                                                         
                                                                                                                         
                                                                                                                         
                                                                                                                         
                         

 

Z U T A T E N :
Trauben, Stabilisator: Carboxymethylcellulose, Weinsäure,
Konservierungsstoff: Kaliumbisulfit, Schwefeldioxid, Säureregulator:
Äpfelsäure, Kaliumhydrogencarbonat, Milchsäure.

N Ä H R W E R T E :

1 0 0  M L  E N T H A L T E N  D U R C H S C H N I T T L I C H

B R E N N W E R T 321 kJ/77 kcal

F E T T 0 g

davon gesättigte Fettsäuren 0 g

K O H L E N H Y D R A T E 0,2 g

davon Zucker 0 g

E I W E I S S 0 g

S A L Z 0 g

 

 
K L A S S I F I K A T I O N VDP.Ortswein

B O D E N Muschelkalk

Q U A L I T Ä T S S T U F E Deutscher Qualitätswein

A L L E R G E N E enthält Sulfite

G E B I N D E Burgunderflasche 0,75l

A R T I K E L - N R . 05181174/25-01-RS

E A N - C O D E  F L A S C H E 4028446101842

E A N - C O D E  K A R T O N 4028446131849

A L K O H O L G E H A L T 13 % Vol.

S Ä U R E 5.8 g/l

R E S T Z U C K E R 2 g/l

W E I N S T I L frisch & saftig

P A S S E N D  Z U Fisch, fränkische Küche, Aperitif

 


