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VON GRUND AUF GUT

Unsere VDP.GUTSWEINE sind ein hervorragender Einstieg in die

Qualitatspyramide der VDP-Klassifikation. Mit dem Anspruch in jedem Segment |
das Beste Frankens zu bieten, 6ffnen diese Weine, aus gutseigenen Wein- i
bergen und unter den strengen VDP Kriterien hergestellt, die Tur zum 3
Weingenuss. !

WEINBESCHREIBUNG

Auch wenn Franken nur einen geringen Anteil an der

‘ Rebanbauflache hat, gilt der Riesling als die beste weile

" Rebsorte in Deutschland. Die feine Saurestruktur dieses

| Rieslings bindet die Mineralik des Muschelkalks gut ein, die
Frucht ist saftig elegant und erinnert an gelbe Friichte.

Unsere sortenreinen VDP.GUTSWEINE reprdsentieren unseren
Qualitatsanspruch genauso, wie unsere edelsten Tropfen. Hier zéhlen fir uns
umsichtiger Weinbau mit Respekt vor der Natur, Handwerk mit Herz und
Leidenschaft und die Erfahrung aus unserer Tradition. Mit Stolz zeigen wir
unsere VDP.GUTSWEINE als Visitenkarten unserer Arbeit vor und laden Sie ein

o . EMPFEHLUNG
die Vielfalt Weinfrankens zu erleben.

Der Riesling kann als Aperitif serviert werden sowie zu
hellen Fleischgerichten, Fisch und Mehlspeisen. Auch zu
Nudeln oder Antipasti und Salat schmeichelt er als
Begleiter.

ZUTATEN: = BE R 0g
Trauben, Konservierungsstoff: Kaliumbisulfit, Schwefeldioxid, i ¥
Stabilisator: Weinsaure, Kaliumpolyaspartat, Saureregulator: Milchsédure, davon gesattigte Fettsauren 09
Bipie/sagte; KOHLENHYDRATE 0,4 g
NAHRWERTE: davon Zucker 0g
100 ML ENTHALTEN DURCHSCHNITTLICH .

EIWEISS 0g
BRENNWERT 311 kJ/74 kcal

SALZ 0g

KLASSIFIKATION VDP.Gutswein ALKOHOLGEHALT 12 % Vol.
QUALITATSSTUFE Deutscher Qualitatswein SAURE 8 g/l

ALLERGENE enthalt Sulfite RESTZUCKER 4 g/l

GEBINDE Schlegelflasche 0,75l WEINSTIL elegant & feinfruchtig
ARTIKEL-NR. 00150170/25-01-00 PASSEND ZU Antipasti, helles Fleisch,

EAN-CODE FLASCHE 4028446210964 w

EAN-CODE KARTON 4028446240961




