
W Ü R Z B U R G E R  I N N E R E  L E I S T E

Silvaner
T R O C K E N

2 0 2 3

W E I N B E S C H R E I B U N G

Das Mikroklima der inneren Leiste entsteht aus dem
Zusammenspiel zwischen dem tonhaltigen Kalkstein als
Wärmespeicher mit tiefgründiger Nährstoffversorgung und
der Sonneneinstrahlung. Die aromatische Vielschichtigkeit
entsteht zwischen kühler Minze und reifer Aprikose, gut
strukturiert mit knackiger Säure.

E M P F E H L U N G

Dieser außergewöhnliche Silvaner passt hervorragend zu
aromatischem Fisch mit frischen Kräutern oder
Wildgerichten mit fruchtbetonten Saucen. Zu Kalb und
Gerichten mit grünem Spargel verspricht er ebenfalls viel
Genuss.

E R S T E  K L A S S E

VDP.ERSTE LAGE® kennzeichnet erstklassige Lagen mit individuellem
Charakter, deren Terroirs unseren Weinen optimale Wachstumsbedingungen
bieten. Diese Lagen blicken auf eine lange Geschichte als Geburtsstätte
exzellenter Weine zurück. Entdecken Sie unsere 12 VDP.ERSTEN LAGEN® die
mit ihrem großen Spektrum Weinfranken in seiner ganzen Pracht
repräsentieren. 

W Ü R Z B U R G E R  I N N E R E  L E I S T E

Die Südflanke der Festung Marienberg wird vom imposanten Maschikuliturm
geprägt. An dem langgezogenen, sonnigen Südhang erstrecken sich unsere
Weinstöcke der VDP.ERSTE LAGE® Würzburger Innere Leiste. ,,Lehne" oder
„Leite" bedeutete früher „gestreckt" oder „am Hang liegend". Das für unsere
Weine perfekte Mikroklima der Inneren Leiste entsteht aus dem
Zusammenspiel von Würzburgs heißer Kessellage, dem tonhaltigen Kalkstein
als andauerndem Wärmespeicher mit tiefgründiger Nährstoffversorgung und
der intensiven Sonneneinstrahlung. Das Ergebnis sind üppige, reife Aromen
und eine zarte Säure. 

                                                             

 

Z U T A T E N :
Trauben, Stabilisator: Carboxymethylcellulose, Säureregulator:
Zitronensäure, Konservierungsstoff: Schwefeldioxid.

N Ä H R W E R T E :

1 0 0  M L  E N T H A L T E N  D U R C H S C H N I T T L I C H

B R E N N W E R T 305 kJ/73 kcal

F E T T 0 g

davon gesättigte Fettsäuren 0 g

K O H L E N H Y D R A T E 0,1 g

davon Zucker 0 g

E I W E I S S 0 g

S A L Z 0 g

 

 
K L A S S I F I K A T I O N VDP.Erste Lage®

B O D E N Muschelkalk

Q U A L I T Ä T S S T U F E Deutscher Qualitätswein

A L L E R G E N E enthält Sulfite

G E B I N D E Bocksbeutel 0,75l

A R T I K E L - N R . 03182175/23-02-00

E A N - C O D E  F L A S C H E 4028446104133

E A N - C O D E  K A R T O N 4028446134130

A L K O H O L G E H A L T 12.5 % Vol.

S Ä U R E 6.4 g/l

R E S T Z U C K E R 6 g/l

W E I N S T I L fruchtig & aromatisch

P A S S E N D  Z U Fisch, Kalb, Wild

 


