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ERSTE KLASSE

VDP.ERSTE LAGE® kennzeichnet erstklassige Lagen mit individuellem
Charakter, deren Terroirs unseren Weinen optimale Wachstumsbedingungen
bieten. Diese Lagen blicken auf eine lange Geschichte als Geburtsstatte
exzellenter Weine zurtick. Entdecken Sie unsere 12 VDP.ERSTEN LAGEN® die
mit ihrem groBen Spektrum Weinfranken in seiner ganzen Pracht
reprasentieren.

WURZBURGER INNERE LEISTE

Die Stdflanke der Festung Marienberg wird vom imposanten Maschikuliturm
gepragt. An dem langgezogenen, sonnigen Stdhang erstrecken sich unsere
Weinstocke der VDP.ERSTE LAGE® Wirzburger Innere Leiste. ,,Lehne" oder
.Leite" bedeutete friiher , gestreckt" oder ,,am Hang liegend". Das fur unsere
Weine perfekte Mikroklima der Inneren Leiste entsteht aus dem
Zusammenspiel von Wiirzburgs heier Kessellage, dem tonhaltigen Kalkstein
als andauerndem Warmespeicher mit tiefgriindiger Nahrstoffversorgung und
der intensiven Sonneneinstrahlung. Das Ergebnis sind Gppige, reife Aromen
und eine zarte Saure.

ZUTATEN:
Trauben, Stabilisator: Carboxymethylcellulose, Saureregulator:

Hofkeller

WOURZBURG

WEINBESCHREIBUNG

Das Mikroklima der inneren Leiste entsteht aus dem
Zusammenspiel zwischen dem tonhaltigen Kalkstein als
Warmespeicher mit tiefgrindiger Nahrstoffversorgung und
der Sonneneinstrahlung. Die aromatische Vielschichtigkeit
entsteht zwischen kihler Minze und reifer Aprikose, gut
strukturiert mit knackiger Saure.

EMPFEHLUNG

Dieser auBergewdhnliche Silvaner passt hervorragend zu
aromatischem Fisch mit frischen Krautern oder
Wildgerichten mit fruchtbetonten Saucen. Zu Kalb und
Gerichten mit grinem Spargel verspricht er ebenfalls viel
Genuss.

Zitronensaure, Konservierungsstoff: Schwefeldioxid.

NAHRWERTE:

100 ML ENTHALTEN DURCHSCHNITTLICH

BRENNWERT

305 kJ/73 keal

KLASSIFIKATION
BODEN
QUALITATSSTUFE
ALLERGENE
GEBINDE
ARTIKEL-NR.
EAN-CODE FLASCHE
EAN-CODE KARTON

VDP.Erste Lage®
Muschelkalk

Deutscher Qualitatswein
enthalt Sulfite
Bocksbeutel 0,75l
03182175/23-02-00
4028446104133
4028446134130

FETT 0g
davon gesattigte Fettsauren 0g
KOHLENHYDRATE 0,19
davon Zucker 0g
EIWEISS 0g
SALZ 0g

ALKOHOLGEHALT
SAURE
RESTZUCKER
WEINSTIL
PASSEND ZU

12.5 % Vol.
6.4 g/l
6 g/l

fruchtig & aromatisch

Fisch, Kalb, Wild




