
F R I S C H
F R Ö H L I C H

Frizzi Secco Rotling

B E S C H R E I B U N G

Die helle animierende Farbe von Himbeerrosa wirkt
angenehm. In der Nase wirkt er duftig und fruchtintensiv,
am Gaumen mit aromatischem Bukett nach Himbeeren,
Erdbeeren und Rosen, ausgewogen und mit einer feinen
Perlage.

E M P F E H L U N G

Perfekt nicht nur als sommerlicher Aperitif. Passend zu
Meeresfrüchten, Frischkäse, Melonen mit Schinken, Sorbets
und fruchtigen Süßspeisen oder ganz einfach nur auf Eis mit
Erdbeeren.

D E R  S P R I T Z I G E  S E C C O

Dass Würzburg das Tor zum Süden ist, lässt sich an lauen Sommerabenden bei
einem Glas fruchtigen Secco am Mainufer sicher leicht nachvollziehen. Unser
Frizzi vereint frische Lebendigkeit mit unseren Qualitätsansprüchen an das
Weinhandwerk. Ob weiß oder als Rotling: ein Secco, der im Picknick-Korb oder
bei der lockeren Gartenparty eine exzellente Figur macht. 

                                                                                                                         
                                                                                                                         
                                                                                                                         
                                                                                                                         
                                                                                                                         
                                                                                                                         
                                                                                                                         
                                                                                                                         
                                                                                                                         
                                                                                                                         
                                                                                                                         
                                                                                                                         
                                                                                                                         
                                       

 

Z U T A T E N :
Trauben, Konservierungsstoff: Ascorbinsäure, Schwefeldioxid,
Stabilisator: Weinsäure.

N Ä H R W E R T E :

1 0 0  M L  E N T H A L T E N  D U R C H S C H N I T T L I C H

B R E N N W E R T 318 kJ/76 kcal

F E T T 0 g

davon gesättigte Fettsäuren 0 g

K O H L E N H Y D R A T E 1,4 g

davon Zucker 0 g

E I W E I S S 0 g

S A L Z 0 g

 

 
H E R S T E L L U N G S V E R F A H R E N Deutscher Perlwein mit zugesetzter

Kohlensäure

Q U A L I T Ä T S S T U F E Deutscher Perlwein

A L L E R G E N E enthält Sulfite

G E B I N D E Seccoflasche 0,75l

A R T I K E L - N R . 00938278/L/1R-25RF

E A N - C O D E  F L A S C H E 4028446815138

E A N - C O D E  K A R T O N 4028446845135

A L K O H O L G E H A L T 11 % Vol.

S Ä U R E 62 g/l

R E S T Z U C K E R 13 g/l

P A S S E N D  Z U Käse, Dessert, Meeresfrüchte,

Aperitif

 


