
C U V É E  R O T

„TROTZKOPF“
T R O C K E N

2 0 2 4

W E I N B E S C H R E I B U N G
 
Unser „TROTZKOPF“ beschreibt dabei genau den einen, der
nicht gleich Juhu schreit. Mit Eigensinn und rauer Schale
bietet er im intensiven Dialog die Chance den weichen Kern
und die tiefgründige Art zu entdecken.
Cuvée Rotwein steht für einen Verschnitt mehrerer roter
Rebsorten (Satin Noir, Pinotin und Spätburgunder). Ziel
dieses Verfahrens ist es, die Eigenschaften der einzelnen
Rebsorten miteinander  positiv zu verbinden. Die dunkelrote
Farbe reflektiert leicht violett. Im Geschmack kraftvoll,
dunkelbeerig, mit samtigen Tanninen, würzig und
ausgewogen.

E M P F E H L U N G

Passt hervorragend zu Pizzen, Steaks oder auch zu Pasta-
Variationen.Dieses Rotwein-Cuvée besticht durch
Vielfältigkeit: er passt zu Grillgerichten und kurzgebratenem
Fleisch sowie zu Pasta und Weißschimmelkäse.

D I E  J U N G E  L I N I E  –  H O F K E L L E R ´ S
W E I N P E R S Ö N L I C H K E I T E N

Unsere „JUNGE LINIE“ vereint Leichtigkeit mit unkompliziertem Weingenuss
und bietet einen sehr guten Einstieg in die Welt des Qualitätsweins. Bei der
Komposition haben wir all unsere Erfahrung mit einer zeitgemäßen Stilistik
kombiniert und so Weine entwickelt, die mit Ihrer direkten Art überzeugen,
ohne dass es an Raffinesse fehlt. Die Weine lassen sich kulinarisch vielseitig
einsetzen und machen im Glas eine moderne und elegante Figur. Ob Fisch,
Fleisch, Vegetarisch oder Vegan – einer unserer Weincharaktere stellt sich
immer als passender Begleiter heraus.
                                                                                                                         
                                                                                                                         
                                                                                                                         
                                                                                                                         
                                                                                                                         
                                                                                                                         
                                                                                                                         
                                                                                                                         
                                                                                                                         
                                                                                                             

 

Z U T A T E N :
Trauben, Konservierungsstoff: Kaliumbisulfit, Säureregulator:
Zitronensäure, Stabilisator: Metaweinsäure.

N Ä H R W E R T E :

1 0 0  M L  E N T H A L T E N  D U R C H S C H N I T T L I C H

B R E N N W E R T 310 kJ/74 kcal

F E T T 0 g

davon gesättigte Fettsäuren 0 g

K O H L E N H Y D R A T E 0,3 g

davon Zucker 0 g

E I W E I S S 0 g

S A L Z 0 g

 

 
K L A S S I F I K A T I O N VDP.Gutswein

Q U A L I T Ä T S S T U F E Deutscher Qualitätswein

A L L E R G E N E enthält Sulfite

G E B I N D E Schlegelflasche 0,75l

A R T I K E L - N R . 00990170/24-01-00

E A N - C O D E  F L A S C H E 4028446201573

E A N - C O D E  K A R T O N 4028446231570

A L K O H O L G E H A L T 12.5 % Vol.

S Ä U R E 5.2 g/l

R E S T Z U C K E R 3 g/l

W E I N S T I L beerig & samtig

P A S S E N D  Z U mediterrane Küche, Nudeln,

fränkische Küche

 


