
H A N D T H A L E R  S T O L L B E R G

Silvaner
T R O C K E N

2 0 2 4

W E I N B E S C H R E I B U N G

Der Silvaner ist eine der ältesten weißen Rebsorten und hat
in Franken traditionell eine hohe Verbreitung und
Bedeutung. Der Wein aus Handthal präsentiert sich füllig,
mineralisch gut strukturiert mit feiner Art und
geschmacklich an heimisches reifes Kernobst erinnernd.

E M P F E H L U N G

Der Silvaner gilt als der Allrounder für fast jeden Anlass. Er
passt gut zur kräftigen, regional fränkischen Küche aber
auch zu Fischgerichten oder als Aperitif.

E R S T E  K L A S S E

VDP.ERSTE LAGE® kennzeichnet erstklassige Lagen mit individuellem
Charakter, deren Terroirs unseren Weinen optimale Wachstumsbedingungen
bieten. Diese Lagen blicken auf eine lange Geschichte als Geburtsstätte
exzellenter Weine zurück. Entdecken Sie unsere 12 VDP.ERSTEN LAGEN® die
mit ihrem großen Spektrum Weinfranken in seiner ganzen Pracht
repräsentieren. 

H A N D T H A L E R  S T O L L B E R G

Gekrönt von der Ruine der Stollburg liegt der höchste Weinberg Frankens am
Rande des Naturparks Steigerwald. Der Erzählung nach erblickte hier der
Minnesänger Walther von der Vogelweide das Licht der Welt. Auf fast 400 m
Höhe wachsen unsere duftigen, ausgeprägten Weine. Genießen Sie ein Glas
unseres VDP.ERSTE LAGE® Handthaler Stollberg Silvaners an diesem
magischen Weinort in unserem Gutsausschank „Stollberg". 

                                                                                                                         
                                                                                                                         
                                                                                                                         
                                                                                                                         
                                                       

 

Z U T A T E N :
Trauben, Säureregulator: Milchsäure, Stabilisator: Weinsäure,
Konservierungsstoff: Schwefeldioxid.

N Ä H R W E R T E :

1 0 0  M L  E N T H A L T E N  D U R C H S C H N I T T L I C H

B R E N N W E R T 317 kJ/76 kcal

F E T T 0 g

davon gesättigte Fettsäuren 0 g

K O H L E N H Y D R A T E 0,4 g

davon Zucker 0 g

E I W E I S S 0 g

S A L Z 0 g

 

 
K L A S S I F I K A T I O N VDP.Erste Lage®

B O D E N Keuper

Q U A L I T Ä T S S T U F E Deutscher Qualitätswein

A L L E R G E N E enthält Sulfite

G E B I N D E Bocksbeutel 0,75l

A R T I K E L - N R . 12182175/24-01-00

E A N - C O D E  F L A S C H E 4028446112091

E A N - C O D E  K A R T O N 4028446142098

A L K O H O L G E H A L T 12.5 % Vol.

S Ä U R E 7.1 g/l

R E S T Z U C K E R 4 g/l

W E I N S T I L feingliedrig & fruchtig

P A S S E N D  Z U Fisch, fränkische Küche, Aperitif

 


